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ШПРИЦ ВАКУУМНЫЙ IDEAL U159
Шприц Ideal U159 служит для набивки теплого колбасного фарша
в оболочки, не требующие структуры на срезе. Шприц может работать
в ручном режиме от педали (например, в случае наполнения колбас),
а также в режиме механического дозирования при использовании
опции — устройства дозировочного, например, в случае наполнения
сосисок и сарделек.Главной отличительной особенностью шприца
являются его шнеки с большим количеством витков без сердцевины, т.
е. стержня. Такая конструкция позволяет производить набивку колбас
с минимальным количеством воздушных пор внутри продукта. 

Цена: 430568 руб.

 

Характеристики

Объем бункера 200 л

 Величина дозы, гр. 35 — 125

Производство — PSS Словакия

Габаритные размеры, мм 1422×780×1935

Наличие перекрутчика нет

Производительность, кг/ч  800 — 1200

Установленная мощность, кВт  1,5/2,2

Давление в вакуумной системе, Мпа 0,02

Количество оборотов перекрутки, шт. 3,5

Более подробно о процессе вакуумирования различных продуктов вы можете посмотреть на нашем
Ютуб Канале - https://www.youtube.com/channel/UC6ffXcwlBZnnLagSc6GQ19Q?view_as=subscriber

Учредительные документы АЛЬФАПРОМ можно посмотреть по ссылке
https://drive.google.com/drive/u/2/folders/1eo-5CxMECvxu0RKpH8kVtKtbm2NtzHWg

Так же Вы можете приобрести оборудование стоимостью от 300 000 рублей в лизинг, в этом Вам
всегда помогут наши партнеры, Сименс Финанс и Балтийский лизинг.

Компания АЛЬФАПРОМ имеет статус мультибрендовой компании! Поэтому МЫ можем подобрать
ВАМ оборудование под любую вашу задачу и бюджет. Являемся официальными дилерами
крупнейших европейских и китайских производителей упаковочного оборудования

С уважением
Команда АЛЬФАПРОМ 8(800)-200-29-23
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